INVITATIA DE PARTICIPARE
privind achizitionarea serviciilor de catering

prin procedura de achizitie LD nr. LD 7/LP-2021

1. Denumirea intreprinderii: IS "Fabrica de Sticli din Chisiniu"

2. IDNO: 1002600008924

3. Adresa: mun. Chisiniu, str. Transnistria, 20

4. Numairul de telefon/fax: 067738521

5. Adresa de e-mail §i pagina web oficiali a intreprinderii: jurist@glass.md
6. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de

atribuire: www.glass.md

7. Obiectul principal de activitate al intreprinderii: producere

8. Cumpiritorul inviti operatorii economici interesati, care ii pot satisface necesititile, sa
participe la procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmatoarelor

bunuri /servicii/lucriri:

Nr.
d/o

Denumirea Unitatea

Cod LTV serviciilor solicitate | de masura

Cantitat
ea

Specificarea tehnica deplini solicitata,
Standarde de referinti

Valoarea
estimata
farda TVA

Lotul 1

1|

55500000-5 Servicii de catering Buc.

86 400

Cerinte tehnice:

- asigurarea, pregitirea, prepararea $i

livrarea zilnica a hranei pentru angajatii
intreprinderii, in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrani
previzute in legislatia in vigoare si conform
meniului anexat

- comanda pentru numarul de portii (pentru
angajati) ce vor trebui preparate si servite se
va efectua in prealabil pana la orele 10:00 a
zilei anterioare.

Prepararea/distribuirea

- Prepararea si distribuirea hranei se va face
7 zile pe saptdimana,

Distribuirea hranei la intreprinderea

de Stat Fabrica de Sticla, se va face la ora
11:30, 19:30, conform meniului anexat.
Zilnic, o probd din hrana preparata si
distribuita, de la meniul servit, ce va
constitui cantitatea unei portii de persoana
va fi pusd la dispozitia personalului
desemnat de directorul Institutiei, pentru a fi
verificata §i  pastratd in  frigider
corespunzator timpului necesar.

Prestatorul se obliga sa asigure prepararea
hranei din produse de calitate, insotite
obligatoriu de certificate:

- certificat sanitar-veterinar pentru produsele
de origine animaliere, peste, miere, produse
lactate si oud);

- certificat de inofensivitate (pentru
produsele

non-animala: legume, fructe, bacinie,
cofetdrie etc.),

- certificate de calitate si conformitate
(pentru

3675091,00




toate tipurile de produse)

conform legislatiei sanitare (Legea 10-XVI
privind supravegherea de stat a sanatatii
publice din 03.02.2008);

In procesul de preparare se va tine cont de:

* continut crescut de grasimi, zahar, sare;

* conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normative in  vigoare pentru
depozitarea  §i  pastrarea  produselor
agroalimentare, respectiv pentru distributia
hranei;

Standarde de asigurare a calitatii:

- certificatele, emise de organisme
independente, prin care se atesta faptul ca
operatorul economic respectd anumite
standarde de asigurare a calitafii, acestea
trebuie sa se raporteze la sistemele de
asigurare a calitéii, bazate pe seriile de
standarde europene relevante, certificate de
organisme conforme cu seriile de standarde
europene privind certificarea, sau la
standarde internationale pertinente, emise de
organisme acreditate;

- detinerea certificatului ISO 22000:2005,
sistemul de management al Sigurantei
Alimentului;

- detinerea certificatului HACP (Hazard
Analysis Critical Control Point);

- prezinta certificate de inofensivitate a
produselor sau asigurd sub raspundere
proprie inofensivitatea produselor livrate

- Transportarea se va efectua cu mijloace de
transport specializate ce corespund normelor
de igiena si temperatura insotite de
autorizatie sanitar - veterinara si echipament
sanitar de protectic (Legea nr. 78 din
18.03.2014 privind produsele alimentare, art.
15 pct.3, Legea nr. 221 din 19.10.2007
privind activitatea sanitar veterinara);

- Produsele vor fi transportate in recipiente
de unica folosintd pe portie cu tacimuri, in
conformitate cu normele de igiena in
vigoare;

- La livrare se va prezenta fisa de insotire a
alimentelor care va fi semnata de catre
reprezentantii prestatorului si/sau de alta
persoana calificatd imputernicita prin ordin;

Valoarea estimativa totala

3675091,00
lei

9. 1n cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune

oferta (se va selecta):
1) Pentru un singur lot;

2) Termenele si conditiile de livrare solicitati: DDP( INCOTERMS 2020), mun. Chisinau, str.

Transnistriei, 20

3) Termenul de valabilitate a contractului: 31.12.2021

10. Prestarea serviciului este rezervati unei anumite profesii in temeiul unor acte cu putere
de lege sau al unor acte administrative (dupi caz): nu este cazul

11. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot

determina eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime)

al (ale) cerintelor eventual impuse:




Nivelul

Nr. Descrierea criteriului/cerintei Do de.amo.nstl:are ?.l infieplinirii minim/
d/o criteriului/cerintei: Obligat
ivitatea
Declaratia privind neincadrarea in situatiile Orlgmal,‘c':onﬁrm?t.p i aplicarea
1 prevazute la art.16 alin.(2) lit. a) din Legea nr. j::mnét.uru 5a I;algt 1cxplantulu1.lCop fo;m DA
246/2017 cu privire la intreprinderea de stat si nexel nr. 5 al Regulamentu’ privin
intreprinderea municipala achl‘zmonarez} bunuplor, lucrérilor si
serviciilor la intreprinderea de stat
Oferta conform Formularului F.3.1,
2 | Formularul ofertei F3.1 semnati de persoana autorizatd (valoarea DA
ofertei fara TVA)
3| Specificatii tehnice si pref (F 4.1 i F 4.2) Original, contitmat pein apiicarca DA
semndturii a Participantului.
4 | Formularul informativ despre ofertant Conform Formularului F.3.7 DA
5 | Certificat de atribuire a contului bancar CoPle,_ c.c‘mﬁrma%ta% S ap!lcarea DA
semndturii a Participantului.
Scrisoare de garantie bancara Oferta va fi insotitd de o Garantie pentru
6 oferti in valoare de 1 %(emisa de o bancd DA
comerciald)Conform Formularului F.3.2
Demonstrarea experientei operatorului Declaratie privind experienta similard - a)
economic in domeniul de activitate aferent incheierea si indeplinirea unui contract cu
obiectului contractului ce urmeaza a fi atribuit | o valoare nu mai mica de 25% din valoarea
viitorului contract. sau b) valoarea
cumulati a tuturor contractelor executate in
ultimii 5 ani de activitate sa fie egald sau
7 mai mare decat valoarea viitorului DA
contract. Se prezintd copia contractului §i a
documentelor ce atesta indeplinirea
acestuia confirmate prin semndtura si
stampila ofertantului (facturi fiscale si/sau
acte de verificare a decontérilor).
Certificat de inregistrare a intreprinderii copie — emis de Camera Inregistrarii de
Stat (Ministerul Dezvoltarii DA
8 Informationale), confirmata prin aplicarea
semndturii si stampilei a participantului
9 Certificat de efectuare sistematica a platii copie — eliberat de Inspectoratul Fiscal DA
" |impozitelor, contributiilor (valabilitatea certificatului — conform
cerintelor Inspectoratului Fiscal al
Republicii Moldova)
10 Autorizatia sanitar-veterinara de functionarea | copie — confirmatd prin semnatura §i DA
" |agentului economic participant, eliberata de stampila ofertantului
ANSA
1 Autorizaia sanitar-veterinara pentru unitatea de | copie — confirmata prin semnatura §i DA
" |transport a agentului economic participant, stampila ofertantului
eliberatd de ANSA
12 Autorizatia sanitar-veterinara a depozitului a copie — confirmaté p_rin semndtura si DA
" |agentului economic participant stampila ofertantului
13. Demonstrarea accesului la personalul necesar - declaratia privind numérul suficient de DA

pentru indeplinirea corespunzitoare a obiectului

contractului ce urmeaza a fi atribuit (personalul

bucatari atestati la pregdtirea bucatelor;
- lucratorii sa detini controlul medical cu

3




de specialitate care va avea un rol esential in
indeplinirea acestuia

permisiunea de a activa in domeniul
respectiv si minimul sanitar;

- lucrdtorii vor respecta toate cerintele
sanitaro — igienice la pregitirea, pastrarea,
realizarea produselor;

- lucratorii vor respecta regulile de
protectie a muncii.

14, Certificatul de inregistrare oficiala Copie confirmata prin aplicarea semnaturii DA
pentru siguranta alimentelor, pentru si stampilei participantului
prestari servicii alimentatie publica
cu specificarea termenului de
valabilitate, eliberat de ANSA.

15. Garantia de buna executie a contractului la 15 % din valoarea contractului farda TVA DA
incheierea contractului

16. Alte cerinte Prestatorul se obliga sa asigure prepararea DA

hranei din produse de calitate, insotite
obligatoriu de certificate:

- Certificat sanitar-veterinar F2 pentru
produsele de origine animaliera, peste
miere, produse lactate i oud;

- Certificat de inofensivitate (pentru
produsele non-animale: legume, fructe,
bacanie, cofetarie etc.);

- Conform legislatiei sanitare (Legea 10-
XVI privind supravegherea de stat a
sanatatii publice

03.02.2008);

- Certificate de calitate si conformitate
(pentru toate tipurile de produse).

12. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daci este cazul specificati daca se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronicd): nu se aplica

13. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai mic pret
14. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor este:

- Depunerea ofertelor- pani la 09:00, data 22.02.2021
- Deschiderea ofertelor- ora 09:30, data 22.02.2021
15. Adresa la care trebuie transmise ofertele: IS » Fabrica de Sticla din Chiginiu” mun.
Chisindiu, str. Transnistriei, 20
Ofertele se prezintd in limba romdnd insofite de documentele obligatorii, sigilate in plic cu
indicarea numdrului procedurii, cu prezentarea la sediul IS ,, Fabrica de Sticli din
Chisindu”
16. Termenul de valabilitate a ofertelor: 30 de zile
17. Locul deschiderii ofertelor: sediul IS ,, Fabrica de Sticli din Chisiniu”
Ofertele intdrziate vor fi respinse.
18. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Pe perioada pandemiei, Operatorii Economici sau reprezentantii acestora nu pot participa

la deschiderea ofertelor. Operatorii Economici vor fi informati prin e-mail sau scrisoare
recomandatd despre rezultatele procedurii.

19. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: romini

20. Data publicirii anuntului de intentie sau, dupi caz, precizarea ci nu a fost publicat un
astfel de anunt: Monitorul Oficial nr. 22-32 (7732-7742) din 29 ianuarie 2021




21. in cadrul procedurii de achizitie publici se va utiliza/accepta:

Denumirea instrumentului electronic

Se va utiliza/accepta sau nu

depunerea electronicd a ofertelor sau a cererilor de
participare

Se acceptd

sistemul de comenzi electronice NU
facturarea electronicd Se acceptd
platile electronice Se accepta

Conducitorul grupului de lucru: Nicoleta VLAICO




VARIANTA MENIULUI PENTRU PRANZURI (LUNCH)

7 ZILE

Notd: Valoarea nutritivdi medie 1200 kcalorii/per prénz. Cantitdtile sunt calculate avand temei recomanddrile
specialistilor privind rata caloriilor pentru 1 pranz/ 1 persoand maturd cu activitate fizicd moderatd.

Ziua Denumirea bucatelor Cantitatea Alternativa
gram kcal

I Orez cu legume 200 270 Pilaf
Fileu de gdind cu sos 120/50 540 Pulpé de gdina coapta
Legume proaspete asortate 150 134 Salatd vitaminizanta
Pline, 3 felii 100 275 Pline

Total 600gr 1219kcal

1I Cartofi fierti cu verdeata 210 193 Pireu din cartofi
Carne de vitd Indbugsitd 130 624 Gulas
Salatd vitaminizanti 150 130 Salatd din varza murata
Pfine, 3 felii 100 275 Pline

Total 590gr 1222kcal

111 Hrisca fiarta 200 198 Terci din griv/orz
Perigoare cu sos 120/50 632 Pirjoald de casa
Salatd din varza si castraveti 150 102 Salatd de zarzavat
Pline, 3 felii 100 275 Pline

Total 620gr 1207kcal

v Terci din porumb (mamaliga) 200 159 Terci din arndutca
Peste cu sos 150/50 487 Felii de peste In clear
Salatd varzd muratd 150 117 Salatd coreiand
Pline, 3 felii 100 275

Total 650gr 1038kcal

\Y4 Paste fainoase 200 230 Tocand din legume
Pirjoald 1/130 644 Perisoare cu sos
Salata rosii/castravey 150 135 Salatd legume asortata.
Pline, 3 felii 100 275 Pline

Total 550gr 1284kcal

VI Piure din mazare 200 180 Fasole
Snitel din pui 130 630 Carne de pui cu sos
Salata de legume asortate 150 134 Salatd ”Olivie”
Pline, 3 felii 100 275 Pline

Total 550gr 1219kcal

VII Terci din orz 200 270 Cartofi coti
Bitutd din fileu de pui 100 505 Aripioare de pui coapte
Salatd ”Vinegret” 150 196 Salatd din sfecld fiarta
Piine, 3 felii 100 275 Pline

Total 550gr 1246kcal




